Aperitif 1 Glas ,Perrier Jouet” Brut Champagner

5-Gang Silvestermendu Jazzophoniker

HUMMER & JAKOBSMUSCHEL

mit schwarzem Triffel und Orangen

MARINIERTE RUBE

mit Triffel und Orangen

SELLERIERAVIOLI

mit brauner Butter und Saiblingskaviar

SELLERIERAVIOLI

mit Krauterseitlingen und veganem Kaviar

STEINBUTT SATE

mit Edamame und Erdnusscreme

GEGRILLTER KARFIOL

mit Maistortilla, Avocado und eingelegtem Chicoree

ROSA GEBRATENES DRY AGED RIND & GESCHMORTES WAGYU

mit Radieschen, Erbsenschoten und Erddpfeln

KARAMELLISIERTER HOKKAIDOKURBIS & KOHLSPROSSEN

mit geddpftem Jasminreis und Curry

VALRHONA SCHOKOLADE

mit Bananen, Himbeeren und Vanille

PISTAZIEN MOUSSE

mit Amaretto und Himbeeren

120, - pro Person 70,- pro Person (veganes Menu)



